
 

                                                        Ristorante pizzeria I Ghibellini 

 

                                                                   Menu 2017 

 

1) 15 euro menu 
 

1 proposta 15 euro 
 

Pizza due ingredienti. 

Bevande. Acqua, birra , lattina, bicchiere di vino 

Caffè gelato. 

 

 

Pizza with two ingredients. 

Soft drinks. Water, beer, canned drink. 

Coffee and icecream. 

 

2) 20 euro menu 

 

Antipasto toscano 1x tre persone. 

Pizza a scelta, o tortello al ragù 

Bevande c/ s, gelato e caffè 

 

1 Tuscan starter x three people. 

Choice of Pizza, or tortello with ragout 

Drinks as above, icecream and coffee  

 

 

3 proposta 

 

Penne al ragù (pomodoro, pesto, carrettiera)  

Arista al forno con patate o verdure lesse/insalata 

Bevande c/ s, gelato e caffè 

 

Macaroni or spaghetti with ragout (or tomato, pesto, carrettiera)  

Roast pork with boiled potatoes or vegetables/salad 

Drinks as above, icecream and coffee  

 

 

 

3) 22,00 euro menu 

 

3 proposta 22,00 euro 

Bruschetta al pomodoro 

Picio alla carbonara 

Tagliata di pollo , insalatina estiva. 

Bevande c/s, gelato 

 

Toasted crouton with tomato  

Pici pasta alla carbonara (egg) 

Slices of chicken, summer salad. 



Drinks as above, icecream 

 

4) 26 euro menu 

 

4 proposta 26 euro 

Crostini misti 

Pappardella ai porcini 

Grigliata mista. Rosticciana, salsiccia, patate al forno 

Bevande c/s, gelato 

 

Mixed croutons  

Pappardella pasta with Boletus mushrooms 

Mixed grill. Spare ribs, sausage, roast potatoes 

Drinks as above, icecream 

5) 32 euro menu 

 

5 proposta 32 euro 

Affettati misti con crostino toscano 

Spaghetto alla varietà di pomodori 

Grigliata mista, tagliata, rosticciana, salsiccia, pollo patate al forno. 

Bevande c/s gelato 

 

Mixed dressed meats with Tuscan crouton  

Spaghetti with tomato sauce   

Mixed grill, sliced steak, spare ribs, sausage, chicken and roast potaoes. 

Drinks as above, icecream 

 

6) 45 euro menu 
 

6 proposta 45 euro 

 

Crudo, coccoli e burrata 

Ravioli ripieni di ricotta e ortica, al ragù toscano. 

Bistecca da kg x 2 persone 

Verdure e patate al forno 

Chianti classico 

Cantucci e vinsanto 

Caffè. 

 

Dressed meat, fried dough and burrata mozzarella 

Ravioli stuffed with ricotta and stinging nettles with a Tuscan ragout. 

T-bone steak by the kg x 2  

Vegetables and roast potatoes  

Chianti Classico wine 

Almond biscuits and Vin Santo  

Coffee. 

 

7) 35 euro menu 

 

Mousse di salmone e ricotta, pane carasau 

Risotto del pescatore 

Fritto di mare, patate 



Santa Cristina bianco 

Acqua, gelato al limone, caffè 

 

Salmon and ricotta mousse, Sardinian Carasau bread 

Seafood risotto  

Fried seafood, potatoes  

Santa Cristina white wine 

Water, lemon icecream, coffee 

 

8) 45 euro menu 

 

Insalatina di polpo 

Zuppetta di moscardini 

Spaghetto al nero di seppia, pomodorini freschi e baccala. 

Polpo croccante con tartare di polpo e maionese all’arancio, su insalatina estiva 

 

Octopus salad  

Baby octopus soup  

Spaghetti with squid ink, fresh tomatoes and salted cod. 

Crispy octopus with octopus tartare and orange flavoured mayonnaise on a summer salad.  

1 bottle of Santa Cristina Rosato x tre, coffee, lemon icecream. 

 

 

 

 

 

Proposte menù.  Ristorante pizzeria i ghibellini 

 

 

1 proposta 15 euro 
Pizza due ingredienti. 

Bevande. Acqua, birra , lattina. 

Caffè gelato. 

 2 proposta 20 euro 
Antipasto toscano 1x tre persone. 

Pizza a scelta, o tortello al ragù 

Bevande c/ s, gelato e caffè 

 3 proposta 22,00 euro 
Bruschetta al pomodoro 

Picio alla carbonara 

Tagliata di pollo , insalatina estiva. 

Bevande c/s, gelato 

4 proposta 26 euro 

Crostini misti 

Pappardella ai porcini 

Grigliata mista. Rosticciana, salsiccia, patate al forno 

Bevande c/s, gelato 

5 proposta 32 euro 
Affettati misti con crostino toscano 

Spaghetto alla varietà di pomodori 

Grigliata mista, tagliata, rosticciana, salsiccia, pollo patate al forno. 

Bevande c/s gelato 



6 proposta 45 euro 

Crudo, coccoli e burrata 

Ravioli ripieni di ricotta e ortica, al ragù toscano. 

Bistecca da kg x 2 persone 

Verdure e patate al forno 

Chianti classico 

Cantucci e vinsanto 

Caffè. 

7 proposta 35 euro 

Mousse di salmone e ricotta, pane carasau 

Risotto del pescatore 

Fritto di mare, patate 

Santa cristana bianco 

Acqua, gelato al limone, caffè 
 

8 proposta 45 euro 

Insalatina di polpo 

Zuppetta di moscardini 

Spaghetto al nero di seppia, pomodorini freschi e baccala. 

Polpo croccante con tartare di polpo e maionese all’arancio, su insalatina estiva 

Rosato santa cristina,1 bottiglia x tre, caffè gelato al limone. 

 

 

 


